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Elaborés sur place viandes françaises      bio       IGP 

  Pêche durable              AOP                             label rouge 

Lundi 23 mars 2026  

Terrine de légumes   

Roti de porc                

Purée de pois cassés   

Morbier*     

Compote de pommes  

 

Mardi 24 mars 2026 

Rillette  

Filet de saumon   

Riz   

Camembert*   

Mandarine*  

 

 
Jeudi 26 mars 2026 

Menu plaisir classe CE1a 

Taboulé / Surimi  

Cordon bleu  

Spaghetti   

Gaufre au Nutella 

 

Vendredi 27 mars 2026 

Betteraves vinaigrette            

Quiche aux légumes  

Salade  

Fromage blanc nature*    

Banane*    

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de situations exceptionnelles. 

 Elaborés sur place   viandes françaises     bio     IGP    AOP    LR  

   Pêche durable            * Aide Union Européenne à destination des écoles 


